
  
  
 
 
 

Checklist per i controlli di esercizi di ristorazione 
 
 

Controllore       

Incaricato della sicurezza (InSi)       

Data del controllo 
 
      

 
 

Dati sul fabbricato 
 

Comune       

N. fabbricato       N. parcella       

Indirizzo fabbricato 
(Via/frazione ecc.)       

Designazione fabbricato       

Superficie utile (m2)       Pianto interrato          Piano terra           Piano superiore 

Numero di uscite       

Larghezze delle uscite (m)        

Numero consentito di persone       

Numero effettivo di persone       

 
 

1 – Disposizioni della polizia del fuoco / misure organizzative 
 

Disposizioni della polizia del fuoco  In ordine  Difetti: 

È disponibile personale di sicurezza istruito  sì       no 
 
 

2 – Via di fuga 
 

Accesso alle vie di fuga verticali (scale) 
Da 100 persone almeno due, o direttamente all’aperto  
Promemoria «Protezione antincendio in ambienti con grande concentrazione di persone»  In ordine  Difetti: 

Il numero e la larghezza delle vie di fuga sono conformi alle prescrizioni 
Promemoria «Protezione antincendio in ambienti con grande concentrazione di persone»   In ordine  Difetti: 

Vie di fuga liberamente accessibili / non ostruite  In ordine  Difetti: 

Le porte sulle vie di fuga devono sempre poter essere aperte rapidamente e senza 
mezzi ausiliari. 
Non sono ammessi chiavi, badge, ecc.   In ordine  Difetti: 

Le porte sulle vie di fuga devono aprirsi nella direzione di fuga (da 20 persone)  In ordine  Difetti: 

Segnaletica delle vie di fuga disponibile / chiaramente visibile  In ordine  Difetti: 

Illuminazione d’emergenza disponibile / pronta all’uso   In ordine  Difetti: 

Porte tagliafuoco chiuse, non incastrate, ecc. 
Le porte tagliafuoco possono rimanere aperte solo se vengono chiuse automaticamente da 
un impianto di rivelazione d'incendio.   In ordine  Difetti: 

 
       In ordine  Difetti: 

 



 

3 – Prontezza all’uso dei dispositivi tecnici di protezione antincendio 
 

Estintore portatile o posto di spegnimento ad acqua disponibile / pronto all’uso  In ordine  Difetti: 

Impianto di rivelazione d’incendio  disponibile  non disponibile 
Un impianto di rivelazione d’incendio non è sempre necessario, ma dipende dalle persone e 
dall’uso.  In ordine  Difetti: 
 
 

4 – Prodotti per fumatori, rifiuti e liquidi combustibili  
 

I prodotti per fumatori / le ceneri vengono smaltiti in modo sicuro   
Smaltimento in contenitori non combustibili  In ordine  Difetti: 

Rifiuti 
Deposito in un locale separato   In ordine  Difetti: 

       In ordine  Difetti: 
 
 

5 – Protezione antincendio edile 
 

I materiali da costruzione sono autorizzati per l’utilizzo?  
I materiali da costruzione facilmente combustibili con un comportamento critico «cr» (fumo, 
gocciolamento incandescente) sono sempre vietati negli ambienti interni   sì  Difetti: 

Le decorazioni sono autorizzate? 
Le decorazioni devono essere in materiale difficilmente combustibile e in caso di incendio 
non devono gocciolare in modo incandescente.  
Visibilità della segnaletica delle vie di fuga: non deve essere oscurata.   sì  no 

       In ordine  Difetti: 
 
 

6 – Utilizzo di impianti di combustione e fuoco aperto  
 

Forni, griglie e apparecchi di cottura omologati per l’utilizzo interno?  In ordine  Difetti: 

Comportamento diligente con fuoco aperto (candele, scintille/candele magiche, ecc.) 
Nei locali a grande concentrazione di persone il fuoco aperto non è ammesso (più grande di 
300 persone) Sono escluse le candele collocate come decorazione in conformità alle prescri-
zioni. L’uso di candele magiche dovrebbe essere evitato per principio. 
Il fuoco e le fiamme aperte devono essere gestiti in modo da non provocare incendi o esplo-
sioni.  In ordine  Difetti: 

       In ordine  Difetti: 
 
 

7 – Protezione antincendio organizzativa  
 

Il personale è informato sul comportamento da tenere in caso di incendio 
Promemoria «Fuoco – che fare?»  In ordine  Difetti: 

È nota la concentrazione massima consentita di persone e viene rispettata  sì  no 

Viene effettuato un controllo della concentrazione di persone 
Conteggio delle persone / controllo degli accessi   sì  no 

Sussiste un InSi e la persona è addestrata 
Un InSi è richiesto per gli hotel con 100 o più ospiti e per i locali con > 300 persone.  sì  no 

       In ordine  Difetti: 

 
 

Osservazioni in generale  
 

      

      

      
 


